
Help !!  Vrienden of familie op bezoek !! 

Wat zullen we klaarmaken ?  Waar en wanneer doe ik mijn 

boodschappen ?  Wat en hoeveel moet ik kopen ? 

   Fermetje’s afhaaltraiteurdienst 
helpt je graag ……. 

Je kiest -> je bestelt -> wij maken alles klaar -> je  

haalt af -> je warmt op en je serveert ! 

Wij geven je tips en je kan lekker meegenieten. 

 

Voorgerechten 
Bordje gerookte zalm   10.00  (k) 
Carpaccio van rundsfilet  10.00  (k) 
Gandaham met meloen   10.00  (k) 
Kabeljauwhaasje witte wijnsaus 12.00  (w) 
Scampi’s (6) kreeftensaus  14.00  (w) 
Sint-Jacobspannetje   14.00  (w) 
Zalmfilet kreeftensaus   12.00  (w) 
Gegratineerde visschotel  14.00  (w) 

   Bij alle voorgerechten : een slaatje, brood & boter ! 
 

    Soepen 

Tomatenroomsoep, Aspergeroomsoep, Pompoensoep 
Bospaddenstoelensoep, Kervelsoep, Paprikasoep  3.00 
Oostendse vissoep             10.00 
    Soepjes zijn vergezeld van brood & boter 
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           Hoofdgerechten 

  Zalmfilet met kreeftensaus   16.00 

  Kabeljauwhaasje met witte wijnsaus 16.00 

  Gegratineerde visschotel   18.00 

  Scampi’s (12) met kreeftensaus  18.00 

  Normandische tongfilets   18.00 

  Ardeens gebraad met jagersaus  15.00 

  Varkenshaasje met archiducsaus  16.00 

  Lamskroontje met provençaalse saus 19.00 

  Parelhoensupréme archiduc   16.00 

Alle hoofdgerechten krijgen een assortiment warme 
groenten mee én een aardappelbereiding naar keuze. 

Desserten 

Chocolademousse  5.00 

Huisgemaakte tiramisu  5.00 

Crème Speculoos  5.00 

Super Flantaart  4.00 

Dessertenbuffet (6 soort) 8.00 
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Eénpansgerecht : de echte Zuiderse Bouillabaisse 

Een grote portie echte Franse maaltijdsoep met een zeer 
ruim assortiment verse vis … aangevuld met                            
kaas, rouille, croûtons & stokbrood  ->19.50 

         Makkelijker kan bijna niet !                                           
soep opwarmen–vis toevoegen–5 minuutjes                                   
laten pruttelen en dan smullen maar !!                                     
De gastvrouw kan perfect meegenieten !!  



Luxe koud Buffet  22.50 

Tomaat met grijze garnalen, gerookte zalm met uitjes, 
zalmfilet ‘belle vue’, gerookte makreel, tonijn met fruit. 

Beenham met asperges, gandaham met meloen, kippenboutjes 
met fruit, varkensgebraad, rosbief met boontjes. 

Assortiment koude groentjes, 3 koude sausjes, 
aardappelsalade, pastasalade, stokbrood & boter. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   3 afhaal-menu’s voor een gezellige avond 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Alle prijzen zijn afhaalprijzen – incl. 6% BTW – betaling cash /bancontact                  
Alles wordt meegegeven in mooi wegwerpmateriaal -  geen waarborgen. 
Er worden geen wijzigingen toegestaan aan de vooropgestelde menu’s. 
Kinderen < 12 jaar krijgen een ½ portie en betalen ½ prijs. 
Bestelling graag 3 dagen vooraf doorgeven. 
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menu 1    25.00 

Tomatenroomsoepje 

*** 

Zalmfilet 
kreeftensaus 

*** 

Parelhoensuprème, 
archiduc, 

groenten,kroketjes 

*** 

Crème speculoos 

menu 2    30.00 

Aspergeroomsoepje 

*** 

Kabeljauwhaasje 
witte wijnsaus 

*** 

Duo varkenshaasje 
en kip, pepersaus, 

groenten,kroketjes 

*** 

Chocolademousse 

menu 3    35.00 

Garnaalsoepje 

*** 

Scampi’s (6) 
currysaus & appel 

*** 

Kalfsmedaillon, 
jagersausje, 

groenten,kroketjes 

*** 

Tiramisu 


