
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

zie je dit zitten op Paas-zondagmorgen? 
Hartige & zoete koeken,verschillende broodsoorten, 

diverse vleessoorten, jonge & oude kaas, brie, 
camenbert, roereitjes, nutella, huisgemaakte 

confituur, Nespresso, thee, fruitsap … 

Scones met clotted cream & zalm, salade met rood 
lof & ricotta, quiche lorraine, groentendips … 
Tomatensoepje met verschillende garnituren. 
Drie warme gerechten vis – vlees & veggie. 
Rabarbercrumble, granola met vers fruit, 

pannenkoek met banaan …. 
Kom dan brunchen in Petit Restaurant 

Ontbijt + Lunch = Brunch 

Van 10.00 tot 14.00 uur // 30.00 € 

Eerste vrijdag v/d maand 
Scampi’s à volonté    
4 smaken  20.00 € 

Middenste vrijdag      
Côte à l’os à volonté 

20.00 €             
enkel als er 5 vrijdagen zijn 

15 maart – 17 mei 

Laatste vrijdag v/d maand 
Ribbekes à volonté      
4 smaken  20.00 € 

 

Breek de Week 
Mama’s buffet 
Buffet à volonté 30.00 €  

Woensdagavond 8 mei 

Zondag 12 mei 2019 
In Petit Restaurant  

Moederdag-brunch 
10.00 – 14.00 uur 

Ontbijt + Lunch 30.00 € 
 Jaarlijks verlof 

’t Fermetje / Feestmobiels 
Grand Café /Petit Restaurant 
Van maandag 08/04 tot 15/04 



 

Extra katern    ’t Gazetje van ‘t Fermetje 

 

Maart 2019 
Aanbiedingen 

van ‘t  Moment 

20 jaar ’t Fermetje 
Maandelijks        

meerdere aanbiedingen  
met 20 % korting !    
Profiteer mee … 

Aperitief van ’t moment 
Pink Lady       12.40    9.90 

{Monbassa Gin Strawberry & Tonic} 

Voorgerecht van ’t moment 
Trio van Zalm    16.80   13.40 

{gerookt, gemarineerd & ‘belle vue’} 

Hoofdgerecht van ’t moment 
Parelhoensuprème   19.80   15.90 

{parelhoen,jagersaus,groenten,kroket} 

Dessert van ’t moment 
Crème Brulée    8.50   6.80 

Wijn van ’t moment 
Rood - Clos de l’Ours - Grizzly     
nu verkrijgbaar per glas   3.90   

Sterk bier van ’t moment 
Floreffe blond    4.00   3.20 

{Abdijbier - triple - 8% - 33 cl} 

 

 

 


