FEESL’

Jal eenfeeslje, omdal ik daay ziwian heb!




Assortiment warme hapjes van de Chef (15 Stuks)

- Mini vidée — pizza — bruschetta — worstenbroodje ..  13.50
(zlaasje gerookte Zalm — garhaal — zure room 3.50 St
(zlaasje breydelham ¢ Krokanhtje vah zanhda, uienchuthey  3.50 St
Mini — tapas sChoteltje VOor 1 persoon 9.50

- 2onhgedroogde tomaatjes, ansjovis, olijfjes, Kaas, Chorizo
Grote tapasplank (+/- ¢ personen — 9 soorten)

- Toast, Gandaham, ans)oVis, tapenade, tZatziki, olijfjes
Chorizo, oude Kaas, hummus, tomaatjes ... 25.00 pl

Tomatenroomsoepje (met balletjes) 3.25 pp
Aspergeroomsoepje 3.25 pp
Tomaat-pompoensoepje 3.50 pp
Bospaddenstoelensoep met spekjes 4.50 pp
Soepje Vah vergeten groenten 4.50 pp

Qostendse Vissoep met garhituur 8.50 pp



CarpacCcio Vah ossenhaas, basilicum, parmezaan 14.00

Vitello tohato, Kappers, tohijhmayo, rucola 15.50
Bordje gerookte zalm, garnaalt)es, 15.00
Scampi’s (6) diabolique 16.50
Scampi’s (6) kreeftensaus 16.50
Qostends Vispannhetje (zalm,kabel,tong,sCampi...) 16.50

Makkelijker Kah bijha hiet !

Soep opwarmen tot Kookpunt.
TReeds door ons gegaarde Vis
toevoegen. 5 minuutjes laten
pruttelen (nhiet te Vee| roeren,
ahders breken de Visfilets)
Smakelijk !
Jedereen samen aan tafel !

27.50




Kabeliauwhaasje met witte wijnsaus

2.almfilet met Kreeftensaus
Normandische tongrolletjes

Qostendse Visschotel (zalm,kabel,tong,sCampi,heek...)

Scampi’s (10) met Curry & appeltjes
SCampi’s (10) met Kreeftensaus

Ardeens gebraad met jagersaus
Varkenshaasje met Champighonhsaus
Lamskroontje met Kruidenboter
Orloffgebraad met Kaassaus
Fazantfilet ‘grahd veneur’ (winter)
COte 3 'os met pepersaus

o

o Alle hoofdgerechten worden geserveerd met eenh warme
groentenkrans én kroketjes

23.50
21.50
22.50
23.50
23.50
23.50

19.50
20.50
25.50
19.50
25.50
25.50



Huisgemaakte chocomousse 6.50

Klassieke tiramisu 6.50
Tiramisu met speculoos 6.50
Pannacotta met rood fruit 6.50
Trio Van desserten (Chocomousse, bavarois, tiramisu) 12.00
Kaasplankje (5 soorten), compote, hotenbrood 15.50

[Lekkerlandbord ‘t Fermet)e
bloemlezing van 6 super-desserten 16.00




Menhu 1

Huisgemaakte
Kaaskroketjes
Jededk
Tomatenroomsoepje
et balletjes
Jededk
Ardeens gebraad
jagersaus
warme groenten
Kroketjes

XX

Chocomousse

30.00

Menhu 3

CarpacCcio vah ossenhaas
basilicum ¢ parmezaan
xkXk
goepje van
vergeten groenten
¥k
ScCampi’s (6)
diabolique
dkXk
[Lamskroontje
Kruidenboter
warme groenten
Kroketjes
Sk
Pannacotta
met rood fruit

45.00




Menu ¢
B Enhkel wintermaahden

Trio Van wildpaté
met garnhituren
Jedede
Soepje van
bospaddenstoelen
Jedede
Sint-Jacobsvruchten
Kreeftensaus
Jedede
Fazantfilet
‘Orand veneuy’
warme groenten
Kroketjes
Jedede
Kaasplankje
met fruit ¢ Kramiek

55.00

Mehu 2

Huisgemaakte
garnaalkroketjes
Jedek
Pompoensoepje
met spekjes
Jedek
Parelhoensupréme
Zacht pepersausje
warme groenten
Kroket)es

XX

Tiramisu met speculoos

37.50




Kids — Menu
Tomatensoep met balletjes

ek

VOI| au vent met Koek, groenten en frietjes

Sk
N P
W 1 |
Chocolademousse » ¥ /
17.50 Sl o S )
I _________________________________________________ b |
. italie

Antipasta

Parmaham met meloen, Vitello tohhato, rundercarpaccio,
mozzarella di bufala met tomaat ¢ basilicum

Pritni piatti
2Uuppa di Zucchini
Courgettesoep met mascarpone ¢ pesto
Cecundi piatti
Merluzzo in pahcetta Conh asparagi verdi

Kabeliauw ih pahcetta met groene aspersges
Tris di dOICi

Limoncello trifle, Tiramisu, PannaCotta

Ttaliaans Menhu 50.00 - Kids 25.00



Classic gourmet-box

ENKEL HOOFDGERECHT
Bestaande uit :

Gteak — Hamburger — Kip
Varkenshaasje — Schnitzel
Chipolata — Slavinkje
Brochette — Cordon bleu
Lamskotelet — Merguez
Eitje met spek
XXk
Assortiment koude groenten
Bakgroentjes : Champignhon,
paprika, ajuin ...
Aardappeltjes om te bakken

ek

6 verschillende sausjes

25.00

Gourmet & Fondue — boxen

Enkel verkrijgbaar tijdens de
eindejaarsperiode !

Tijdens het jaar — minimum 10 personen

‘for Kids’ 17.50

Menu gourmet-box
TapassCchaalt)e voor de apero

e
Gemarineerde sCampi’s (6) als
voorgereCht — brood ¢ boter

e

Hoofdgerecht :

Gteak — Hamburger — Kip
Varkenshaasje — SCchnitzel
Chipolata — Slavinkje
Brochette — Cordon bleu
Lamskotelet — Merguez
Eitje met spek

Assortiment koude groenten
Bakgroentjes : Champighon,
paprika, ajuin ...
Aardappeltjes om te bakken
6 Verschillende sausjes
XXk
Pannekoekenbeslag met rode
vruchtencoulis

37.50




E

e

“Fondue — Box
VLEES

Enkel hoofdgerecht
bestaanhde uit :

Rundsviees — Kalkoenh — Kip
Kalfsviees — Spekrolletjes
Diverse balletjes — Chipolata
Merguez — Varkenshaasje
Ruim assortiment groenten
Aardappel- ¢ Pastasalade
6 Verschillende sausjes
25.00

Enkel hoofdgerecht
bestaande uit :

2alm — Kabelauw- Mosselen
Tong — Zeeduivel — Heek
Gint-Jacobs — Gamba’s
Scampi’s — Calamares ...

TRuim assortiment groenten

Aardappel- ¢ Pastasalade
Stokbrood ¢ boter

6 verschillende sausjes
InCl. visbouilloh 37.50

_________
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Koud buffet Vis

Gerookte zalm met uit)es, gerookte heilbot,

2almfilet ‘belle-vue’, tomaat garhaal met grijze garnalen,

Hippe tonijhsalade met perzik, makreelfilet,

(zebakken sCampi’s, mimosa eitje, genappeerde tong 32.50

Koud buffet Vlees

Gandaham met meloen, beenham met asperges

Kippenboutjes met fruit, gSebakken rosbief,

Varkensgebraad, pepersalami, Kalkoen,

Wildpastei met garhituren, eitje 27.50

Koud buffet gemengd

Gerookte Zaltm, Tomaat garhaal, Makreel

2almfilet ‘belle vue’, Tonijhsalade met fruit

Gandaham met meloen, Beenhham met asperges

Kippenhboutjes met fruit, Varkensgebraad, pepersalami 30.00

Alle koude buffetten
worden aanhgevuld met :

TRuim assortiment koude
groenten.

Aardappel- ¢ pastasalade
3 koude sausjes

Brood ¢ boter
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Leuke, belangrijke weetjes ... !

- ElIke Vrijdag ‘a Volonté€’ ... scampi’s, ribbekes

- Alti)d dagschotel (hiet op Za-aV eh op ZOo-mid)

- Elke maandag dagschotelbuffet 3 volonté

- ¢xjaar ‘Dolle Woensdag’ .. mosselen 3 volonte
fruit de mer, BBQ, 2uiders buffet ...

- Nog steeds Klassieke gerechten in take away
mogelijk Via onze webshop

- Onze feestmobiel komt hog steeds haar jullie

Wij ontvangen jullie Sraag op Vrijdag, zaterdag, zondag en maanhdag
zowel ’s middags als ’s avonds.
Op dinsdag, woensdag en donderdag is het restaurant voorbehouden
VOOr busreizen en groepen (> 35 personen)



